DEM „AUGENBLICK“ DAUER VERLEIHEN!

[bookmark: top]Unsere Gastronomie befindet sich im Herzen des Niederrheins, City nah im Grünen,
unweit von Krefeld und Düsseldorf, in idyllischer Lage, zwischen Wiesen & Feldern. Die Region beeinflusst in hohem Maße unsere Küchenausrichtung.
Wir sind stets auf der Suche nach neuen regionalen Produkten & Spezialitäten –frisch und bodenständig und das worauf wir „ Bock“ haben. 
Rheinisches ist kein Ort, sondern ein Gefühl
Wir beziehen Eier, Kartoffeln, Fleisch, Honig und Milcherzeugnisse aus unserer direkten Umgebung, um Ihnen hier ein paar Beispiele nennen zu können. „Wir legen hohen Wert auf Frische und darauf, was Saison hat“. Diese Grundprodukte veredeln wir für Sie mit großem Respekt und der nötigen Prise Liebe & Leidenschaft. Sorgfältig ausgesuchte Weine, Brände, Obstler und Wasser durch unsere Mundschenke, runden Ihren Aufenthalt bei uns ab.
                                                  Herbstliche Getränkeempfehlungen					
Tanqueray 0.0 & Tonic   € 13,00
Aperol Spritz und Spritz ohne Alkohol € 9,00
Crodino Spritz ohne Alkohol € 9,00
Mikropolitan Cocktail,  Holunderblüte, Zitrone, Honig, Gin und Kräuter   € 12,50
Soft Mikropolitan Cocktail (alkoholfrei), Gin 0.0, Zitronensaft, Hibiskus- Sirup, Vanille, Tonic Water

Herbstliche Wein Inspirationen 

2025 Schappli, Sauvignon blanc feinherb, Weingut Schappert, 10,00 / 0,75l  € 30,00
2025 Aderlass Rose feinherb, Weingut Schappert, Nahe 0,2l  € 10,00  / 0,75l  € 30,00
2023 Spätburgunder trocken, Winzer vom Alde Gott, Baden   0,2l € 9,00 /  0,75l € 30,00

Riesling alkoholfrei, Weingut Bretz, Rheinhessen 0,2l   € 9,00  /  0,75l  € 29,00
Scheinheilig, Weisswein alkoholfrei, Winzer vom Alde Gott, Baden   0,2l  € 9,00  / 0,75l  € 29,00
	                                                                                                                                 


unvergESSlich starten

Salat „Wochenmarkt“ [image: ]		       8,90
Bunte Blattsalate I Chicorée I Radicchio I Granatapfelkerne I
Geröstete Walnüsse mit Steinsalz I Himbeervinaigrette I Brotsegel

Rapunzelsalat “Nüsslisalat”	        8,90
Knackiger Feldsalat I Kartoffeldressing I knuspriger Speck I Croutons

Knusprige Garnelen in Pankopanade 1/2 Dutzend	                                14,90                                                
Rauchiger Umami Dip
2024 Blauer Silvaner trocken, Weingut Brennfleck, Franken 0,75l 39,00

Wagyu Beef Carpaccio	        19,90
Rucola I Parmesanspäne I Wachtelei
2023 Spätburgunder Qualitätswein trocken, Winzer vom Alde Gott / Baden 0,2l  € 9,00 / 0,75l € 30,00

Löffelfüllung

Fasanenkraftbrühe                                                                                                                                       9,90
Knöpfle I Gemüsebrunoise I Fasanenbrust I Sherry
[image: ]    
Kürbiscremesuppe                                                                                                                                                                 7,90                                                                                                                                            
Steiriches Kürbiskernöl I geröstete Kürbiskerne 

Steinpilzcremesuppe                                                                                                                                       8,90
Kresse I [image: ][image: ]Croutons

Für jede Nachbestellung von Brot und Butter berechnen wir € 2,50 pro Person

Unsere Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzl. Mehrwertsteuer in Euro.
Sie suchen gluten- oder laktosefreie Produkte oder möchten etwas zu kennzeichnungspflichtigen 
oder allergenen Inhaltsstoffen erfahren?  Wir helfen Ihnen weiter. Alle unsere Weine enthalten Sulfit
Unsere Lieblinge
[image: ]
Signature 20.26 Beef Burger ca. 180 gr.					                                                                                                 19,90
Brioche I BBQ Tomatendip I Gewürzgurke I knuspriger Speck I Cheddar I Tomatenwürfel
Landhausfritten I Pimentos de Padron 

“Mutter Natur Burger” vegan					                                                                                                                           18,90
Brioche I Blattsalate I Sriracha - Mayonaisse I Patty vom Räuchertofu in Pankopanade  
Grillbanane I Ahornsirup  I Tomatenwürfel I Landhausfritten I Pimentos de Padron 
[image: ]
Ruhrpott Currywurst „Goldener Herbst“		  
Fruchtige Tomaten – Curry Sauce I Landhausfritten I Mayonaisse I Röstzwiebeln                                                                                                      16,90
                                                 
Knuspriges Cordon Bleu nach „Schweizer Art“                                                     			                                                               24,90
Kochschinken - Bergkäse I lauwarmer Kartoffelsalat I handgerührte Preiselbeeren I Zitrone
        	    

Mit Herz und Seele
[image: ]

Krefelder Rinderroulade in eigener Sauce geschmort ca 200 gr                                                                                      28,90
Apfelrotkohl I Serviettenplätzchen
CH Cuvée grosses Geweih Reserve trocken, Privatkellerei Hirsch / Württemberg 0,2l € 11,80 / 0,75l 39,00

Rheinische Frikadelle vom Biokalb                                                                                                                   26,90
Gebackene Zwiebeln I Rahmwirsing I Petersilienwurzel – Kartoffelstampf I Senfsauce

Geschmortes Kohlpäckchen mit Fleischfüllung ca 200 gr                                                                                    24,90
Kümmel - Speck Sauce I Serviettenplätzchen

Unsere Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzl. Mehrwertsteuer in Euro.
Sie suchen gluten- oder laktosefreie Produkte oder möchten etwas zu kennzeichnungspflichtigen 
oder allergenen Inhaltsstoffen erfahren?  Wir helfen Ihnen weiter. Alle unsere Weine enthalten Sulfit


Auf die Steaks fertig LOS…

Rumpsteak vom argentinischen Weiderind ca. 200 Gr.                                                	                                     32,90
Kleiner Ceasars Salat I Landhaus Fritten I Kräuterbutter
2023 Lancatay, Malbec, Huarpe Wines, Argentinien 0,2l 8,50 / 0,75l 29,00
        	     

Entrecote vom argentinischen Weiderind ca. 250 Gr.                                                                       		          34,90
Kleiner Ceasars Salat I Landhaus Fritten I Kräuterbutter
2022 Berceo Crianza Rioja DOCa / 0,75l € 39,00

Garstufen, damit wir alle die gleiche Sprache sprechen.

Deutsch                                                    Englisch                                       Französisch
Blutig                                                        raw / blue                                    bleu / cru
Fast blutig                                                 medium rare                                 saignant
Rosa                                                         medium                                        à point / anglaise
Innen leicht rosa                                        medium well                                 demi anglaise

Heinz – Tomatenketchup, mittelscharfer Senf oder Mayonnaise im umweltbewussten Gläschen                           je 1,00

Fisch und Krustentier

Pasta & Garnele
Gebratene Riesengarnelen 1/2dzt & Tagliatelle Aglio e Olio                                                                                25,90
Olivenöl I Knoblauch I Chili I gebackener Rucola I Parmesanspäne

Saltimbocca von der Forelle an Chimi Churi Sauce                                                                                             30,90
Kürbisintermezzo I Petersilienwurzel - Kartoffelstampf
	 
Streetfood LAX                                                                                                                                               28,90
Glasierte Lachswürfel in Teriyakisauce und Cranberries I Gurken – Wasabisalat I Sesam Kartoffelecken
2025 Riesling Finesse halbtrocken, Weingut Johannishof, Rheingau 0,2l € /  0,75l 36,00


Veggie, Mutter Natur und GoVeGo
 
                                  

[image: ]
Evergreen Salatbowl mit geflämmten Gemüse                                                      			                                                      22,90
Chicorée I Hokaido Kürbis & Avocado vom Grill mit Krefelder Honig 
Blattsalate I Radicchio I Granatapfelkerne I geröstete Walnüsse mit Steinsalz 
Himbeervinaigrette I Brotsegel

         

Herbstliche Gnocchibowl & Kürbis                                                                                                    21 ,90
Gefüllte Kürbisgnocchi I Mangold I Salbeibutter I Pinienkerne
2024 Chardonnay  Reserve trocken, Weingut Bretz / Rheinhessen 0,2l € 10,00  0,75l 32,00



Herbstliche Salatbowl & Ziege trifft Rote Bete                                                                                    22,90
Blattsalate I Honig – Senf - Dressing I Ziegenkäsecrumbles 
Rote Bete I heimische Birne vom Grill
2022 Grauburgunder Hand in Hand trocken, Weingut Klumpp & Näkel / Baden  0,75l 36,00




Unsere Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzl. Mehrwertsteuer in Euro.
Sie suchen gluten- oder laktosefreie Produkte oder möchten etwas zu Kennzeichnungspflichtigen oder allergenen Inhaltsstoffen erfahren?  Wir helfen Ihnen weiter. Alle unsere Weine enthalten Sulfite.



Süßes Happy End
                                   [image: ]

Schokoladen - Spekulatiusbrownie                		 9,90
Pistazieneis I geröstete Kerne
2018 Silvaner Eiswein Weingut Bretz, Rheinhessen / 0,1l 9,50
	 
Nussknacker
Mandel  -Nusschnitte mit Orangen I schwarzem Vanilleeis I Amarettini           [image: ]    	        8,90

Affogato a la Caffé                                                                                                                                        6,90
Vanilleeis I Espresso 


Eisige Erfrischung....
Frage nach unserer Mövenpick Eiskarte
                       

Obstbrände von den Winzern vom Alde Gott

Die ältesten brennrechte liegen bis ins 16. Jahrhundert zurück, das bedeutet die Brände gehen aus einer geschichtsträchtigen Tradition zurück, die ihres gleichen selbst im Schwarzwald sucht.
Wildkirsch 5 Jahre gereift                               2 cl               6,00
Dieser Edelbrand wird hauptsächlich aus Schattenmorellen destilliert. Er hat ein feines, zartes, leicht frisches Kirscharoma.
Williams Birnenbrand 3 Jahre gereift             2 cl                   5,00   
Vollreife Williams Birnen werden nach Schwarzwälder Tradition destilliert und bescheren diesem Edelbrand seine Milde und zugleich ein kräftiges Aroma dieser berühmten Birnensorte.


Unsere Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzl. Mehrwertsteuer in Euro.
Sie suchen gluten- oder laktosefreie Produkte oder möchten etwas zu Kennzeichnungspflichtigen oder allergenen Inhaltsstoffen erfahren?  Wir helfen Ihnen weiter. Alle unsere Weine enthalten Sulfite.
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